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DONNÉES TECHNIQUES
pH : Non applicable

MODE D'EMPLOI
Faire tremper ou vaporiser à 20 cm de la surface à traiter. 
Essuyer avec un chiffon doux, sec et non pelucheux dans le sens de
polissage du métal. 
Essuyer à nouveau avec un chiffon propre pour faire briller. 
*Pour les surfaces entrant en contact alimentaire, rincer obligatoirement 
à l’eau potable. 

CONDITIONNEMENT
Flacon de 750cc net
Carton de 6 unités
Palettisation : 630 unités – 105 cartons

LEGISLATION
Dangereux. Respecter les précautions d'emploi.
Consultez la fiche de données de sécurité (FDS), disponible sur simple demande.

Réf: A19586 NETTOYANT INOX 
ALIMENTAIRE 750CC KING 
CONFORME CONTACT ALIMENTAIRE*
  
Il rénove et fait briller tous les objets et surfaces en acier inoxydable, chrome
et aluminium, brillantes et satinées. 

Il dégraisse en profondeur et élimine les saletés tenaces,  traces de doigts, 
auréoles, sans rayer.

Il offre également une brillance étincelante tout en respectant les surfaces.

Antistatique, il supprime la redéposition de la poussière et laisse un film 
protecteur. 

Produit idéal pour :
• Cuisines collectives et de restaurant, boucheries, boulangeries, cafés
• Industrie agro-alimentaire, industrie vinicole
• Robinetterie, ascenseurs, escalators, portiques, etc. 


